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Kartoffelsuppe

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN

8 Stlick mehlige Kartoffel
1500 ml kraftige Rindssuppe
1 Becher Schlagobers

Salz

Pfeffer

Majoran

etwas Essig

4 Stlick Weiltbrot-Scheiben

ZUBEREITUNG

e Rindssuppe zum Kochen bringen

e Kartoffel schdlen, klein wirfelig schneiden und in der Suppe weichkochen

e Mit dem Stabmixer purieren

st Mit Schlagobers aufgiefken und mit Salz, Pfeffer, Majoran und etwas Essig
abschmecken

et Weilkbrotscheiben in Wirfel schneiden, in einer Pfanne goldbraun anrdsten
und mit der Suppe servieren

TiPP

Mit gebratenen Speckstreifen kann man unsere Kartoffelsuppe noch weiter
verfeinern.

GUTES GELINGEN WUNSCHT
DAS MORBISCHER TOURISMUSTEAM



